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Opis przedmiotu zamówienia

I. Informacje ogólne

Przedmiotem zamówienia jest: Świadczenie kompleksowej usługi transportu, wyżywienia i noclegów (hotel) podczas warsztatów terenowych organizowanych w ramach programu Innowacje edukacyjne nakierowane na zwiększenie szans zatrudniania absolwentów w ekoturystyce Nr - CZ.11.3.119/0.0/0.0/16_022/0001153 Projekt współfinansowany ze środków Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Programu Interreg V-A Republika Czeska - Polska na lata 2014-2020, zadanie 5.1.9 Program edukacyjny „Obiekty architektury krajobrazu – przestrzeń kształtowania krajobrazu pogranicza“ w dniach 26.10.2020 – 28.10.2020 r. 
1 Liczba uczestników warsztatów wynosi 20 osób

2 Warsztaty odbędą się w dniach 26.10.-28.10.2020 r. i obejmować będzie:


PONIEDZIAŁEK, 26.10.2020 r.

8:00 wyjazd z Opola

Trasa Opole – Gogolin – Moszna – Głuchołazy – Lądek Zdrój

14:00 – 15:00 obiad (Głuchołazy)

19:00 kolacja i nocleg w hotelu (Lądek Zdrój)


WTOREK, 27.10.2020 r. 

    8:00 - 9:00 - śniadanie w hotel (Lądek Zdrój)


Trasa: Lądek Zdrój - Duszniki Zdrój - Polanica Zdrój – Kudowa Zdrój
 14:00-15:00 – obiad (Polanica Zdrój)  

19:00 kolacja z ogniskiem i nocleg w hotelu (Kudowa Zdrój)


ŚRODA, 28.10.2020 r. 

    8:00 - 9:00 - śniadanie w hotel (Kudowa Zdrój)


Trasa: Kudowa Zdrój – Lipno -Opole
14:00-15:00 obiad
Organizatorem warsztatów jest Instytut Inżynierii Środowiska i Biotechnologii Uniwersytetu Opolskiego. Obsługę merytoryczną zapewniają pracownicy naukowi Uniwersytetu Opolskiego. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania i przeprowadzenia działań zgodnie
z założeniami i harmonogramem zawartym w dalszej części niniejszego dokumentu.
II. Miejsce warsztatów
1 Wykonawca zapewni łącznie następujące warunki:
a) Noclegi muszą być zapewnione w odległości do 10 km
 od centrum Lądka Zdroju,                 ul. Ogrodowa 1, kod 57-540 (26.10/27.10.2020r.) oraz w odległosci do 10 km 1 od centrum Kudowy Zdroju, ulica 1 Maja 1, kod 57-350 (27.10/28.10.2020r.) 
b) Transport autobusem min. 23 osobowym wraz z kierowcą i ubezpieczeniem uczestników wyjazdu.
III. Zadania szczegółowe dla Wykonawcy
1 Transport autobusem min. 23 osobowym wraz z kierowcą (rocznik 2010-2020, przebieg nie większy niż 500.000 km) sprawna klimatyzacja, sprawny nawiew grzewczy, ogrzewanie postojowe, przestrzeń bagażowa, sprawne nagłośnienie (mikrofon i głośniki).
2 Usługa hotelarska zapewnienie noclegów (w jednym budynku), w pokojach jednoosobowych i dwuosobowych.

3 Usługa gastronomiczna dla uczestników konferencji i obejmująca:

a) w dniu 26.10.2020 r.
14:00 – 15:00 - obiad dla 20 osób (pierwsze i drugie danie, napój)

19:00 kolacja – dla 20 osób (dania ciepłe, zimna płyta, pieczywo, napoje ciepłe i zimne)

b) w dniu 27.10.2020 r.

8:00 – 9:00 śniadanie dla 20 osób (bufet szwedzki) oraz napoje ciepłe i soki

14:00 – 15:00 - obiad dla 20 osób (pierwsze i drugie danie, napój)

19:00 kolacja – dla 20 osób (dania ciepłe, zimna płyta, pieczywo, napoje ciepłe i zimne – ognisko lub dania grillowe)

c) w dniu 28.10.2020 r.

8:00 – 9:00 śniadanie dla 20 osób (bufet szwedzki) oraz napoje ciepłe i soki

14:00 – 15:00 - obiad dla 20 osób (pierwsze i drugie danie, napój)

Porcje żywieniowe powinny odpowiadać jakością i gramaturą ogólnie przyjętym w dobrej jakości zakładach gastronomicznych.
kolacja dla 20 osób: - sałatka po grecku (100g), śledź pod pierzynką (100g), sałatka z drobiu (100g), sałatka owocowa (100g), sałatka z tuńczykiem (100g), jajko w sosie tatarskim (100g), wędlina (60g), schab w galarecie z ananasem (100g), deska serów, koreczki różne, ogórek (50g), pomidor (50g, ), pieczywo b/o, kawa, herbata b/o, napój (ok. 0,50 l/osobę)  

1. Zapewnienia śniadania dla 20 osób w dniu 27.10.2020 r. 
3 ciepłe dania, 2 x rodzaje sałatek, 5 x półmisek owoców, wędliny, sery, ogórek, pomidor, dżem, miód, mleko, płatki, pieczywo mieszane, herbata, kawa b/o

2. Zapewnienia obiadu uczestnikom warsztatów w dniu 27.10.2020 r. dla 20 osób:

pierwsze i drugie danie w tym wersja wegetariańska dla ustalonej wcześniej liczby osób

(Zupa rosół – 500ml , kotlet devolay z pieczarkami lub schabowy, rolady, pieczeń lub inne –

porcja po 140g (ew. odpowiednik wegetariański), ziemniaki z koperkiem – b/o lub kluski śląskie 

b/o, zestaw surówek - 160g , napój (ok. 0,50 l/osobę)  

3. Zapewnienia kolacji uczestnikom warsztatów w 27.10.2020 r. 

kolacja dla 20 osób: - ciepłe dania z grilla: kiełbasa (100g), kaszanka (100g), karczek (100g), deska serów, koreczki różne, ogórek (50g), pomidor (50g, ), pieczywo b/o, kawa, herbata b/o

4. Zapewnienia śniadania dla 20 osób w dniu 28.10.2020 r. 
3 ciepłe dania, 2 x rodzaje sałatek, 5 x półmisek owoców, wędliny, sery, ogórek, pomidor, dżem, miód, mleko, płatki, pieczywo mieszane, herbata, kawa b/o

5. Wykonawca zapewni:

· przygotowanie dań, obsługę całego spotkania, sprzątnięcie sali oraz odbiór naczyń i sprzętów,

· ciepłe posiłki podawane w odpowiedniej temperaturze zgodnie z rodzajem serwowanego dania,

· kompleksowy sprzęt gastronomiczny dla tego typu usługi, w tym zastawę, naczynia fajansowe lub ceramiczne do kawy i herbaty, talerzyki i talerze oraz sztućce, a także podgrzewacze do wody, pojemniki na odpady, serwetki oraz odpowiednią dekorację stołów.

Ad. 4. Dostęp do Internetu
Udostępnienie wszystkim uczestnikom warsztatów bezprzewodowego dostępu do Internetu – podczas noclegów.

Ewentualne koszty związane z zapewnieniem noclegu kierowcy pokrywa Wykonawca.
4 Udostępnienie bezpłatnie dostępu do Internetu dla uczestników warsztatów

Ad.1. Transport
Transport autobusem min. 23 osobowym wraz z kierowcą (rocznik 2010-2020, przebieg nie większy niż 500.000 km) sprawna klimatyzacja, sprawny nawiew grzewczy, ogrzewanie postojowe, przestrzeń bagażowa, sprawne nagłośnienie (mikrofon i głośniki). Wykonawca pokryje koszty usługi parkingowej dla autobusu w miejscach postoju i noclegów.
Ad. 2. Usługa hotelarska 
W ramach tego Zadania Wykonawca zobowiązany jest do:
zapewnienia noclegów:

26.10/27.10 i 27.10/28.10. 2020 r. dla 20 osób w pokojach jednoosobowych

Uczestnicy warsztatów mają zostać ulokowani w jednej lokalizacji (jeden budynek).

Ad. 3 . Usługa gastronomiczna 
W ramach tego Zadania Wykonawca zobowiązany jest do:

1. Zapewnienie obiadów w dniu 26.10.2020 r. dla 20 osób: (Zupa rosół z makaronem – 500ml , pieczona pierś z kurczaka pod cygańską pierzynką - 140g (ew. odpowiednik wegetariański) lub kotlet po szwajcarsku – 100g, ziemniaki z koperkiem – b/o lub kluski śląskie b/o, zestaw surówek b/o, napój (ok. 0,50 l/osobę)  

2. zapewnienia kolacji uczestnikom warsztatów w 26.10.2020 r. 

kolacja dla 20 osób: - sałatka po grecku (100g), śledź pod pierzynką (100g), sałatka z drobiu (100g), sałatka owocowa (100g), sałatka z tuńczykiem (100g), jajko w sosie tatarskim (100g), wędlina (60g), schab w galarecie z ananasem (100g), deska serów, koreczki różne, ogórek (50g), pomidor (50g, ), pieczywo b/o, kawa, herbata b/o, napój (ok. 0,50 l/osobę)  

3. zapewnienia śniadania dla 20 osób w dniu 27.10.2020 r. 
3 ciepłe dania, 2 x rodzaje sałatek, 5 x półmisek owoców, wędliny, sery, ogórek, pomidor, dżem, miód, mleko, płatki, pieczywo mieszane, herbata, kawa b/o

4. zapewnienia obiadu uczestnikom warsztatów w dniu 27.10.2020 r. dla 20 osób:

pierwsze i drugie danie w tym wersja wegetariańska dla ustalonej wcześniej liczby osób

(Zupa rosół – 500ml , kotlet devolay z pieczarkami lub schabowy, rolady, pieczeń lub inne –

porcja po 140g (ew. odpowiednik wegetariański), ziemniaki z koperkiem – b/o lub kluski śląskie 

b/o, zestaw surówek - 160g , napój (ok. 0,50 l/osobę)  

5. zapewnienia kolacji uczestnikom warsztatów w 27.10.2020 r. 

kolacja dla 20 osób: - ciepłe dania z grilla: kiełbasa (100g), kaszanka (100g), karczek (100g), deska serów, koreczki różne, ogórek (50g), pomidor (50g, ), pieczywo b/o, kawa, herbata b/o

6. zapewnienia śniadania dla 20 osób w dniu 28.10.2020 r. 
3 ciepłe dania, 2 x rodzaje sałatek, 5 x półmisek owoców, wędliny, sery, ogórek, pomidor, dżem, miód, mleko, płatki, pieczywo mieszane, herbata, kawa b/o
  zapewnienia obiadu (pierwsze i drugie danie) uczestnikom warsztatów w dniu 27.10.2020 r. dla 20 osób, pierwsze i drugie danie w tym wersja wegetariańska dla ustalonej wcześniej liczby osób. Zupa - 500 ml, kotlet devolay z pieczarkami lub schabowy, rolady, pieczeń lub inne –

porcja po 140g (ew. odpowiednik wegetariański), ziemniaki z koperkiem – b/o lub kluski śląskie 

b/o, zestaw surówek - 160g , napój (ok. 0,50 l/osobę)  
7. Wykonawca zapewni:

· przygotowanie dań, obsługę całego spotkania, sprzątnięcie sali oraz odbiór naczyń i sprzętów,

· ciepłe posiłki podawane w odpowiedniej temperaturze zgodnie z rodzajem serwowanego dania,

· kompleksowy sprzęt gastronomiczny dla tego typu usługi, w tym zastawę, naczynia fajansowe lub ceramiczne do kawy i herbaty, talerzyki i talerze oraz sztućce, a także podgrzewacze do wody, pojemniki na odpady, serwetki oraz odpowiednią dekorację stołów.

Ad. 4. Dostęp do Internetu
Udostępnienie bezpłatnie wszystkim uczestnikom warsztatów bezprzewodowego dostępu do Internetu – podczas noclegów.

Ewentualne koszty związane z zapewnieniem noclegu i wyżywienia kierowcy pokrywa Wykonawca.
� Odległość obliczana w linii prostej za pomocą strony internetowej (� HYPERLINK "https://www.google.pl/maps" �https://www.google.pl/maps�).
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„Projekt je spolufinancován z prostředků Evropské unie v rámci Interreg V-A Česká republika – Polsko” / „Projekt współfinansowany ze środków Unii Europejskiej w ramach Interreg V-A Republika Czeska - Polska”
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