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Projekt pn. „Uruchomienie Praktycznego Kierunku Obsługa Biznesu”

U/56/2019                                                                                                                    Załącznik nr 1A

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Usługa edukacyjna – przeprowadzenie zajęć fakultatywnych o profilu praktycznym na kierunku studiów na Wydziale Prawa i Administracji: Obsługa Biznesu w ramach projektu „Uruchomienie Praktycznego Kierunku Studiów Obsługa Biznesu” w podziale na części:

Część nr 1. Zajęcia fakultatywne o profilu praktycznym: Zarządzanie kontraktem i  rozwiązywanie sporów wg. FIDIC 

Część nr 2. Zajęcia fakultatywne o profilu praktycznym: Bezpieczeństwo i jakość produktów
Część nr 3. Zajęcia fakultatywne o profilu praktycznym: Bezpieczeństwo i jakość produktów spożywczych
A. ZASADY OGÓLNE

1.Opis przedmiotu zamówienia 

Przedmiotem zamówienia jest usługa edukacyjna – przeprowadzenie zajęć fakultatywnych o profilu praktycznym – w formie warsztatów/zadań projektowych – dla studentów na kierunku studiów Obsługa biznesu w ramach projektu „Uruchomienie Praktycznego Kierunku Studiów Obsługa Biznesu” – wykonywana przez 3 praktyków (1 praktyk odpowiednio do każdej części)– szczegółowy opis – pkt B. Warunki szczegółowe. 

2. Warunki udziału w postępowaniu - wskazano w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia

3. Termin realizacji 

Od 1 lutego 2020 r. do 30 czerwca 2020 r.

B. WARUNKI SZCZEGÓŁOWE

Część nr 1:  Zajęcia fakultatywne o profilu praktycznym Zarządzanie kontraktem i  rozwiązywanie sporów wg. FIDIC 

Uczestnicy zajęć: studenci II roku kierunku Obsługa biznesu na Wydziale Prawa i Administracji: 
ok. 16 osób (w podziale na 4 grupy).

Zamawiający zastrzega zmianę liczby uczestników +/-2 osoby.

Liczba godzin zajęć : 120 godz. lekcyjnych (30 godz./grupę)

Maksymalna kwota, którą Zamawiający zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia w części 1: 18 000,00 zł brutto

Miejsce realizacji zamówienia: sale dydaktyczne budynku Wydziału Prawa i Administracji UO, 
ul. Katowicka 87a, 45-060 Opole.

W zakres obowiązków wykonawcy wchodzi: 

1. Wskazanie osób do stałej współpracy z przedstawicielem Zamawiającego.

2. Wskazanie osoby prowadzącej zajęcia.

3. Przeprowadzenie zajęć dla Uczestników Projektu zgodnie z opisanym zakresem merytorycznym.

4. Sporządzenie dokumentacji z przeprowadzonych zajęć (listy obecności).

5. Zapewnienie materiałów dydaktycznych.

6. Przekazanie kompletnej dokumentacji Zamawiającemu w terminie 3 dni kalendarzowych po przeprowadzeniu każdego warsztatu.

7. W przypadku konieczności wprowadzenia poprawek lub aktualizacji przygotowanych dokumentów – wprowadzenie poprawek w terminie 3 dni kalendarzowych od dnia stwierdzenia nieprawidłowości lub konieczności aktualizacji.

8. Współpraca z personelem projektu.

Opis zajęć

Celem przedmiotu jest przekazanie studentom wiedzy praktycznej w zakresie zarządzania kontraktem 
tj. warunkami kontraktowymi, procedurą przetargową, znajomości stron kontraktu. Student potrafi rozwiązywać spory wynikające ze zobowiązań (FIDIC), a także potrafi pragmatycznie  zastosować klauzule określające prawa i obowiązki inżyniera kontraktu.

Zakres tematyczny zajęć:

1.
Warunki Kontraktowe FIDIC.

2.
Procedura przetargowa.

3.
Definicje głównych pojęć używanych w dokumentach Kontraktu

4.
Strony kontraktu.

5.
Prawa i obowiązki inżyniera wg. warunków FIDIC.
6.
Zarządzanie kontraktem.

7.
Rozwiązywanie sporów.

Warunki finansowe:

Rozliczenia wynagrodzeń odbywać się będą w cyklach miesięcznych, na zakończenie każdego miesiąca, na podstawie wystawionych poprawnie rachunków lub FV wraz z protokołem odbioru prac 
i ewidencją czasu pracy, potwierdzone przez kierownika projektu. Płatności będą realizowane 
w terminie 30 dni od daty otrzymania rachunku/faktury. 

UWAGA: Praca trenerów/wykładowców jest finansowana ze źródeł unijnych w ramach projektu pn. „Uruchomienie Praktycznego Kierunku Obsługa Biznesu”, w związku z powyższym Zamawiający zastrzega, iż w sytuacji opóźnień w przesyłaniu transz przez NCBiR, wypłata nastąpi w możliwie najszybszym terminie, bez możliwości naliczania odsetek przez Wykonawcę.

Część nr 2:  Zajęcia fakultatywne o profilu praktycznym: Bezpieczeństwo i jakość produktów
Uczestnicy zajęć: studenci I roku kierunku Obsługa biznesu na Wydziale Prawa i Administracji: 
ok. 14 osób (w podziale na 4 grupy).

Zamawiający zastrzega zmianę liczby uczestników +/-2 osoby.

Liczba godzin zajęć : 120 godz. lekcyjnych (30 godz./grupę)

Maksymalna kwota, którą Zamawiający zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia w części 2: 18 000,00 zł brutto

Miejsce realizacji zamówienia: sale dydaktyczne budynku Wydziału Prawa i Administracji UO, 
ul. Katowicka 87a, 45-060 Opole.
W zakres obowiązków wykonawcy wchodzi: 

1. Wskazanie osób do stałej współpracy z przedstawicielem Zamawiającego.

2. Wskazanie osoby prowadzącej zajęcia.

3. Przeprowadzenie zajęć dla Uczestników Projektu zgodnie z opisanym zakresem merytorycznym.

4. Sporządzenie dokumentacji z przeprowadzonych zajęć (listy obecności).

5. Zapewnienie materiałów dydaktycznych.

6. Przekazanie kompletnej dokumentacji Zamawiającemu w terminie 3 dni kalendarzowych po przeprowadzeniu każdego warsztatu.

7. W przypadku konieczności wprowadzenia poprawek lub aktualizacji przygotowanych dokumentów – wprowadzenie poprawek w terminie 3 dni kalendarzowych od dnia stwierdzenia nieprawidłowości lub konieczności aktualizacji.

8. Współpraca z personelem projektu.

Opis zajęć

Celem przedmiotu jest przekazanie studentom wiedzy w zakresie bezpieczeństwa i jakości produktów. Student zna zasady zarządzania jakością, systemy zapewniania jakości w różnych fazach cyklu wytwarzania i życia produktu, zna metody oceny jakości i narzędzia jej kształtowania, zna systemy zarządzania jakością według norm ISO 9000. Ma wiedzę z zakresu zarządzania jakością w sektorze motoryzacyjnym, lotniczym, urządzeń medycznych i telekomunikacyjnym.

Zakres tematyczny:

1. Zarządzanie jakością – podstawowe pojęcia.

2. Model doskonałości organizacji i zasady zarządzania jakością.

3. Normalizacja w działaniach projakościowych.

4. Przegląd koncepcji zarządzania jakością.

5. Znaczenie klienta w systemach jakości.

6. Systemy zapewniania jakości w różnych fazach cyklu wytwarzania i życia produktu.

7. Podejście procesowe w zarządzaniu jakością.

8. Metody oceny jakości i narzędzia jej kształtowania.

9. Koszty jakości.

10. Systemy zarządzania jakością według norm ISO 9000.

11. Systemowe zarządzanie środowiskiem.

12. Zarządzanie bezpieczeństwem i higieną pracy.

13. Zarządzanie jakością w wybranych sektorach: sektor motoryzacyjny, sektor lotniczy, sektor urządzeń medycznych i sektor telekomunikacyjny.

14. Kompleksowe zarządzanie jakością.

15. Efektywność systemów jakości i możliwości ich doskonalenia. 

Warunki finansowe:

Rozliczenia wynagrodzeń odbywać się będą w cyklach miesięcznych, na zakończenie każdego miesiąca, na podstawie wystawionych poprawnie rachunków lub FV wraz z protokołem odbioru prac 
i ewidencją czasu pracy, potwierdzone przez kierownika projektu. Płatności będą realizowane 
w terminie 30 dni od daty otrzymania rachunku/faktury. 

UWAGA: Praca trenerów/wykładowców jest finansowana ze źródeł unijnych w ramach projektu 
pn. „Uruchomienie Praktycznego Kierunku Obsługa Biznesu”, w związku z powyższym Zamawiający zastrzega, iż w sytuacji opóźnień w przesyłaniu transz przez NCBiR, wypłata nastąpi w możliwie najszybszym terminie, bez możliwości naliczania odsetek przez Wykonawcę.
Część 3:  Zajęcia fakultatywne o profilu praktycznym: Bezpieczeństwo i jakość produktów spożywczych

Uczestnicy zajęć: studenci I roku kierunku Obsługa biznesu na Wydziale Prawa i Administracji: 
ok. 16 osób (w podziale na 4 grupy).

Zamawiający zastrzega zmianę liczby uczestników +/-2 osoby.

Liczba godzin zajęć : 120 godz. lekcyjnych (30 godz./grupę)

Maksymalna kwota, którą Zamawiający zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia w części 3: 18 000,00 zł brutto

Miejsce realizacji zamówienia: sale dydaktyczne budynku Wydziału Prawa i Administracji UO, 
ul. Katowicka 87a, 45-060 Opole.

W zakres obowiązków wykonawcy wchodzi: 

1. Wskazanie osób do stałej współpracy z przedstawicielem Zamawiającego.

2. Wskazanie osoby prowadzącej zajęcia.

3. Przeprowadzenie zajęć dla Uczestników Projektu zgodnie z opisanym zakresem merytorycznym.

4. Sporządzenie dokumentacji z przeprowadzonych zajęć (listy obecności).

5. Zapewnienie materiałów dydaktycznych.

6. Przekazanie kompletnej dokumentacji Zamawiającemu w terminie 3 dni kalendarzowych po przeprowadzeniu każdego warsztatu.

7. W przypadku konieczności wprowadzenia poprawek lub aktualizacji przygotowanych dokumentów – wprowadzenie poprawek w terminie 3 dni kalendarzowych od dnia stwierdzenia nieprawidłowości lub konieczności aktualizacji.

8. Współpraca z personelem projektu.

Opis zajęć

Celem przedmiotu jest przekazanie studentom wiedzy w zakresie zasad zapewniania bezpieczeństwa i jakości produktów żywnościowych. Student zna systemy bezpieczeństwa żywności, problematykę zarządzania bezpieczeństwem zdrowotnym w produkcji żywności, zna zagrożenia mikrobiologiczne, chemiczne i fizyczne w żywności. Ponadto student zna ustawodawstwo żywnościowe Polskie, Unii Europejskiej oraz światowe.

Zakres tematyczny:

1. Podstawowe pojęcia i przepisy prawne w higienie żywności

2. Prawo światowe – Codex Alimentarius, ustawodawstwo żywnościowe w UE i Polsce.

3. Systemy bezpieczeństwa żywności: GMP, GHP, HACCP i TQM

4. Integracja systemów zarządzania bezpieczeństwem żywności

5. Zarządzanie bezpieczeństwem zdrowotnym w produkcji żywności.

6. Jakość i ryzyko zdrowotne żywności.

7. Bezpieczeństwo mikrobiologiczne żywności

8. Czynniki wzrostu i inaktywacji mikroorganizmów w żywności

9. Analiza zagrożeń produktów żywnościowych.

10. Zagrożenia mikrobiologiczne surowców pochodzenia roślinnego i zwierzęcego

11. Pasożyty chorobotwórcze i szkodniki w żywności

12. Zagrożenia chemiczne i fizyczne w żywności

13. Warunki techniczno-sanitarno-higieniczne produkcji żywności i zakładów zbiorowego żywienia
Warunki finansowe:

Rozliczenia wynagrodzeń odbywać się będą w cyklach miesięcznych, na zakończenie każdego miesiąca, na podstawie wystawionych poprawnie rachunków lub FV wraz z protokołem odbioru prac 
i ewidencją czasu pracy, potwierdzone przez kierownika projektu. Płatności będą realizowane 
w terminie 30 dni od daty otrzymania rachunku/faktury. 

UWAGA: Praca trenerów/wykładowców jest finansowana ze źródeł unijnych w ramach projektu pn. „Uruchomienie Praktycznego Kierunku Obsługa Biznesu”, w związku z powyższym Zamawiający zastrzega, iż w sytuacji opóźnień w przesyłaniu transz przez NCBiR, wypłata nastąpi w możliwie najszybszym terminie, bez możliwości naliczania odsetek przez Wykonawcę.
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