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Załącznik 1A

Szczegółowy Opis Przedmiotu Zamówienia (SOPZ)
I. Informacje ogólne

1. Przedmiotem zamówienia jest: Świadczenie usługi restauracyjnej i hotelarskiej  podczas badań terenowych realizowanych w ramach projektu „Praded/Pradziad School Network”, finansowanych ze środków funduszu mikroprojektów Euroregionu Pradziad programu Interreg VA CZ-PL (85 proc.) środków Budżetu Państwa (10 proc.) i środków na badania statutowe Instytutu Politologii UO - 7/BS-Ipolit/17-S (5 proc.)
2. Szacunkowa liczba uczestników - 20 osób. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmniejszenia liczy uczestników (przy jednoczesnym proporcjonalnym zmniejszeniu wynagrodzenia Wykonawcy, określonego w ofercie). Jednocześnie Zamawiający informuje, że minimalna liczba uczestników stanowić będzie liczbę nie mniejszą niż 70% osób wskazanych 
w zdaniu pierwszym pkt. 2.  
3. Badanie odbędzie się w dniach 14-15 września 2017 roku i obejmować będzie usługę noclegową oraz:

CZWARTEK 14.09.2017 r.
15:00 – obiad

15:30-19:30 – warsztaty projektowe

19:30 - kolacja

20:00 – warsztaty projektowe

PIĄTEK  15.09.2017 r.
8:00  śniadanie

Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania i przeprowadzenia działań zgodnie
z założeniami i harmonogramem zawartym w dalszej części niniejszego dokumentu.

II. Miejsce pobytu uczestników
1. Wykonawca zapewni, że pobyt odbywać się będzie w miejscu, które łącznie spełnia następujące warunki:
a) znajduje się na terenie województwa opolskiego i na terenie Euroregionu Pradziad
b) znajduje się na pograniczu polsko-czeskim w odległości nie większej niż 70 km od Opola (Odległość obliczana w linii prostej od: Opole, ul. Rynek, za pomocą strony internetowej http://odleglosci.info/). 
c) ośrodek powinien zapewnić dostęp i możliwość korzystania z sali konferencyjnej,

d) spełnia wymagania techniczne, kubaturowe, instalacyjne, o których mowa w dalszej części SOPZ, w tym w szczególności w pkt III.
III. Zadania szczegółowe dla Wykonawcy
1. Obsługa techniczna (w tym udostępnienie sali konferencyjnej mieszczącej 20 osób w dniu 
14 września 2017 r.)
2. Usługa hotelarska zapewnienie noclegów (w jednym budynku), w pokojach dwuosobowych.
3. Usługa gastronomiczna dla uczestników obejmująca:

a) w dniu 14.09.2017
a. 15:00 - obiad dla 20 osób (zupa i drugie danie, napoje zimne i ciepłe)

b. 19.30 – kolacja dla 20 osób (zupa i drugie danie, napoje zimne i ciepłe)
b) w dniu 15.09.2017 r.

a. 8.00 śniadanie dla 20 osób (bufet szwedzki) oraz napoje ciepłe i soki

Porcje żywieniowe powinny odpowiadać jakością i gramaturą ogólnie przyjętym wymaganiom 
w dobrej jakości zakładach gastronomicznych.

Ad. 1. Obsługa techniczna
· Wykonawca zobowiązany jest do zapewnienia, w dniu 14 września 2017 roku, 1 sali konferencyjnej (umożliwiającej przeprowadzenie sesji konferencyjnych  wraz z odpowiednim wyposażeniem sali z  dostępem do zaplecza sanitarnego) dla 20 osób, wyposażonej w rzutnik. Oznakowanie Sali konferencyjnej materiałami promocyjnymi programu Interreg oraz Euroregionu Pradziad (materiały zostaną dostarczone przez Zamawiającego). 
Ad. 2. Usługa hotelarska 
Wykonawca zobowiązany jest do:
1. zapewnienia noclegów:

a) 14/15 września 2017 r. dla 20 osób w 10 pokojach dwuosobowych
2. Dostosowania doby hotelowej dla uczestników od godz. 14.00 dnia 14.09.2017 r. do  
godz. 10.00 dnia 15.09.2017 r., 

3. Uczestnicy mają zostać ulokowani w jednej lokalizacji (jeden budynek lub jeden kompleks budynków).
Ad. 3. Usługa gastronomiczna 
Wykonawca zobowiązany jest do:
1. Zapewnienia obiadu uczestnikom w dniu  14 września 2017 r. 

·  obiad dla 20 osób: zupa i drugie danie w tym wersja wegetariańska dla ustalonej wcześniej

liczby osób (rosół/żurek; kotlet schabowy lub z kurczaka (ew. odpowiednik wegetariański) - 140g,  ziemniaki  z koperkiem – b/o, zestaw surówek  - 160g).

·  napój (ok. 0,25l/osobę) oraz herbata i kawa b/o
2. Zapewnienia kolacji uczestnikom w dniu  14 września 2017 r.
Kolacja dla 20 osób:  bogracz,  naleśniki ze szpinakiem, pierogi ruskie/z mięsem, patera wędlin  i serów różnych,  warzywa, masło, pieczywo, herbata.
3. Zapewnienia śniadania dla 20 osób w dniu 15 września 2017 roku 
śniadanie dla 20 osób (2 ciepłe dania, wędliny, sery, ogórek, pomidor, dżem, miód, mleko, płatki, pieczywo mieszane, herbata, kawa b/o).
4. Wykonawca zapewni:

·  przygotowanie dań, obsługę całego spotkania, sprzątnięcie sali oraz odbiór naczyń i sprzętów.
·  ciepłe posiłki podawane w odpowiedniej temperaturze zgodnie z rodzajem serwowanego

dania.
·  kompleksowy sprzęt gastronomiczny dla tego typu usługi.
Uwagi 
Zamawiający przekaże dokładną informację o liczbie osób korzystających z usługi min. 2 dni kalendarzowe przed terminem pobytu. 
