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U/32/2017



                                                                                                                                 Załącznik nr 6
 
	Wykonawca:
_______________________________________________ 

                                                  (pieczęć adresowa firmy Wykonawcy)
reprezentowany przez:

_______________________________________________ 

_______________________________________________ 

               (imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do  reprezentacji)


	Zamawiający:

Uniwersytet Opolski
Pl. Kopernika 11A

45-040 Opole



Kalkulacja cenowa
	L.P.
	Przedmiot

(a)
	Maksymalna liczba osób

(b)
	Wartość jednostkowa 
(za jedną osobę) 
w złotych brutto

(c)
	Wartość w złotych brutto

(d)= b*c

	1. 
	Nocleg (30 czerwca/1 lipca 2017 r.) 

w pokojach jednoosobowych
	2
	
	

	2. 
	Nocleg (30 czerwca/1 lipca 2017 r.) 

w pokojach dwuosobowych
	12
	
	

	3. 
	Nocleg (1 lipca/2 lipca 2017 r.) 

w pokojach jednoosobowych
	2
	
	

	4. 
	Nocleg (1 lipca/2 lipca 2017 r.) 

w pokojach dwuosobowych
	12
	
	

	5. 
	Śniadanie 1 lipca  2017 r.
	14
	
	


	6. 
	Śniadanie 2 lipca 2017 r.
	14
	
	

	7. 
	Obiad 30 czerwca 2017 r.
	Razem:  ________________ złotych brutto

	
	zupa pomidorowa z makaronem lub ryżem (400 g na osobę)
	14
	
	

	
	sztuka mięsa w sosie pieczeniowym (170 g mięsa na osobę) z ziemniakami (250 g na osobę) oraz zestawem dwóch surówek (200 g ogółem na osobę);
	11
	
	

	
	papryka faszerowana ryżem z warzywami (400 g na osobę) z zestawem dwóch surówek (200 g ogółem na osobę)
	3
	
	

	
	banan
	14
	
	

	
	kompot lub sok owocowy  (ok. 0,25 l na osobę).  


	14
	
	

	8. 
	Obiad 1 lipca 2017 r.
	14
	
	

	9. 
	Obiad 2 lipca 2017 r.
	Razem:  ________________ złotych brutto

	
	zupa żurek polski (400 g na osobę)
	14
	
	

	
	kotlet schabowy (170 g mięsa na osobę) z ziemniakami (250 g na osobę) oraz zestawem dwóch surówek (200 g ogółem na osobę)
	11
	
	

	
	krokiet z warzywami i serem (400 g na osobę) z zestawem dwóch surówek (200 g ogółem na osobę)
	3
	
	

	
	budyń z owocami (1 porcja na osobę)
	14
	
	

	
	kompot lub sok owocowy  (ok. 0,25 l na osobę)
	14
	
	

	10. 
	Kolacja 30 czerwca 2017 r.
	Razem:  ________________ złotych brutto

	
	danie ciepłe - bogracz mięsno-warzywny 400 g na osobę  
	11
	
	

	
	grillowane warzywa z serem 400 g na osobę  
	3
	
	

	
	zimna płyta – min. porcja wędlin i mięs 100 g na osobę, porcja serów twardych 
 i pleśniowych 100 g na osobę, dwa rodzaje sałatek warzywnych – po 150 g każda sałatka na osobę
	14
	
	

	
	pieczywo, masło
	14
	
	

	
	napoje ciepłe – herbata (0,25 l na osobę), cukier
	14
	
	

	11. 
	Kolacja 1 lipca 2017 r.
	Razem:  ________________ złotych brutto

	
	danie ciepłe - naleśnik z kurczakiem i warzywami – 400 g na osobę
	11
	
	

	
	naleśnik z warzywami – 400 g na osobę
	3
	
	

	
	zimna płyta – min. porcja wędlin i mięs 100 g na osobę, porcja serów twardych  i pleśniowych 100 g na osobę, dwa rodzaje sałatek warzywnych – po 150 g każda sałatka na osobę
	14
	
	

	
	pieczywo, masło
	14
	
	

	
	napoje ciepłe – herbata (0,25 l na osobę), cukier
	14
	
	

	12. 
	Dwie przerwy kawowe 
30 czerwca 2017 r.
	14
	
	

	13. 
	Przerwa kawowa 
1 lipca 2017 r.
	14
	
	

	14. 
	RAZEM (pkt. 1+2+3+4+5+6+7+8+9+10+11+12+13) złotych brutto
	

	15. 
	Obsługa techniczna spotkania wraz z udostępnieniem sal konferencyjnych
	

	16. 
	RAZEM (pkt. 14+15) złotych brutto
	


UWAGA:

W przypadku zmniejszenia liczby uczestników usługi stanowiącej przedmiot zamówienia, Zamawiający zastrzega sobie prawo do proporcjonalnego zmniejszenia, na podstawie Kalkulacji cenowej, wynagrodzenia Wykonawcy. 
                                    ____________________                            _____________________________________________________



                                                                                                                                                                                   

                                         Miejscowość, data                               Podpis (imię i nazwisko)Wykonawcy lub podpis (imię i nazwisko)          

                                                                                                                          uprawnionego przedstawiciela Wykonawcy) 
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